


 по профилю 

специальности
преддипломная

1 2 3 4 5 6 7 8 9

I курс 38 2 3 0 1 0 11 52

II курс 31 3 5 0 2 0 11 52

III курс 24 4 12 0 2 0 10 52

IV курс 13 4 10 4 2 6 2 41

Всего 106 13 30 4 7 6 34 197

1. Сводные данные по бюджету времени

Курсы

Обучение по

дисциплинам и 

междисциплинар

Учебная

практика

Производственная практика
Промежуточная

аттестация

Государ-

ственная

итоговая 

Каникулы Всего



2. План учебного процесса 43.02.15 Поварское и кондитерское дело, 3 года 10 мес.
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О.00 Общеобразовательный   цикл 1404 0 1404 692 404 308 0 0 0 48 24 462 0 0 468 0 0 930 272 0 0 202 0 0 474 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1404

ОД Обязательные общеобразовательные  дисциплины 1404 0 1404 692 404 308 0 0 0 48 24 462 0 0 468 0 0 930 272 0 0 202 0 0 474 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1404

ОД.01 Русский язык Э (п) 4с 54 0 54 26 28 0 0 0 0 12 6 14 14 28 14 12 26 0 0 54

ОД.02 Литература Д/З  4 с 108 0 108 11 97 0 0 0 0 30 26 56 26 26 52 0 0 108

ОД.03 История ДЗ 4с 136 0 136 120 16 0 0 0 0 34 34 68 34 34 68 0 0 136

ОД.04 Обществознание ДЗ 4 с 72 0 72 38 34 0 0 0 0 24 24 24 24 48 0 0 72

ОД.05 География Д/З 2 с 72 0 72 38 34 0 0 0 0 36 36 72 0 0 0 72

ОД.06 Иностранный язык Э(У) 4 с 126 0 126 0 0 126 0 0 0 12 6 32 32 64 32 30 62 0 0 126

ОД.07 Математика Э (П) 4 с 214 0 214 214 0 0 0 0 0 12 6 60 56 116 44 54 98 0 0 214

ОД.08 Информатика Д/З 3 с 144 0 144 28 0 116 0 0 0 56 52 108 36 36 0 0 144

ОД.09 Физическая культура З, Д/З 1,2с 72 0 72 6 0 66 0 0 0 40 32 72 0 0 0 72

ОД.10 Основы безопасности и защита Родины Д/З 2 c 68 0 68 22 46 0 0 0 0 34 34 68 0 0 0 68

ОД.11 Физика Д/З 2 с 108 0 108 72 36 0 0 0 0 58 50 108 0 0 0 108

ОД.12 Химия Э 4 с 126 0 126 60 66 0 0 0 0 12 6 36 34 70 34 22 56 0 0 126

ОД.13 Биология З 3 с 72 0 72 47 25 0 0 0 0 0 44 44 28 28 0 0 72

ОД.14 Индивидуальный проект Д/З 1 с 32 0 32 10 22 0 0 0 0 32 32 0 0 0 32

ОГСЭ.00 Общий гуманитарный и социально-экономический  

учебный цикл
432 0 432 92 18 322 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 30 0 0 30 0 0 60 102 0 0 116 0 0 218 76 0 0 78 0 0 154 432

ОГСЭ.01 Основы философии Д/З 7 с 36 0 36 30 6 0 0 0 0 0 0 18 18 18 18 36

ОГСЭ.02 История Д/З 6 с 36 0 36 30 6 0 0 0 0 0 0 18 18 36 0 36

ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности З, Д/З  6, 8 с 164 0 164 0 0 164 0 0 0 0 0 46 58 104 34 26 60 164

ОГСЭ.04 Физическая культура Д/З 8 с 160 0 160 2 0 158 0 0 0 0 30 30 60 38 22 60 24 16 40 160

ОГСЭ.05 Психология общения З 8 с 36 0 36 30 6 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36

ЕН.00 Математический и общий естественнонаучный  

учебный цикл
180 0 180 98 80 0 0 2 0 6 6 0 0 0 0 0 0 0 18 0 0 66 0 0 84 68 0 0 28 0 0 96 0 0 0 0 0 0 0 180

ЕН.01 Химия Э (У) 6 с 90 90 50 40 0 0 0 0 6 6 0 30 30 32 28 60 0 90

ЕН.02 Экологические основы природопользования Д/З 5 с 90 90 48 40 0 0 2 0 0 18 36 54 36 36 0 90

П.00 Профессиональный   цикл 3277 26 3251 486 802 409 30 18 1512 66 102 150 0 0 180 72 108 510 256 36 0 207 72 180 751 82 72 252 432 72 216 1126 248 72 180 210 36 144 890 3277

ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины 670 0 670 250 288 96 30 6 0 24 12 102 0 0 102 0 0 204 92 0 0 112 0 0 204 34 0 0 116 0 0 150 68 0 0 44 0 0 112 670

ОП.01 Микробиология, физиология питания, санитария и 

гигиена 

Д/З 2 с
68 68 30 36 0 0 2 0 28 40 68 0 0 0 68

ОП.02 Организация хранения и контроль запасов сырья Э (У) 2 с 68 68 32 36 0 0 0 0 12 6 38 30 68 0 0 0 68

ОП.03 Техническое оснащение предприятий общественного 

питания

Э (П) 2 с
68 68 32 36 0 0 0 0 12 6 36 32 68 0 0 0 68

ОП.04 Организация обслуживания в ресторанном бизнесе Д/З 7 с 68 68 32 36 0 0 0 0 0 0 38 38 30 30 68

ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга курсав 8 с 126 126 28 68 0 30 0 0 0 0 44 44 38 44 82 126

ОП.06 Правовые основы в профессиональной деятельности Д/З 6 с 68 68 26 40 0 0 2 0 0 0 34 34 68 0 68

ОП.07 Информационные технология в профессиональной 

деятельности
Д/З

4 с
68 68 20 0 48 0 0 0 0 36 32 68 0 0 68

ОП.08 Охрана труда Д/З 4 с 68 68 32 36 0 0 0 0 0 36 32 68 0 0 68

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности Д/З 4 с 68 68 18 0 48 0 2 0 0 20 48 68 0 0 68

ПМ.00 Профессиональные модули 1959 0 1959 154 324 257 0 6 1224 36 72 48 0 0 48 72 108 276 112 0 0 95 72 72 351 48 72 252 208 72 216 868 64 36 108 112 36 108 464 1959

ПМ.01 Организация и ведение процессов приготовления и 

подготовки к реализации полуфабрикатов для блюд, 

кулинарных изделий сложного ассортимента

Эк3 компл
5с 

комп
276 0 276 12 42 42 0 0 180 0 0 48 0 0 48 72 108 276 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 276

МДК.01.01 Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов

ДЗ 1с
48 48 6 42 0 0 0 48 48 0 0 0 48

МДК.01.02 Процессы приготовления , подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатогв

ДЗ 2с
48 48 6 0 42 0 0 48 48 0 0 0 48

УП.01 Учебная практика Д/З 2 с 72 0 72 0 0 0 0 0 72 72 72 0 0 0 72

ПП.01 Производственная практика Д/З 2 с 108 0 108 0 0 0 0 0 108 108 108 0 0 0 108

ПМ.02 Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента с учетом потребностей различных 

Эк3 компл
5 с

компл
399 0 399 24 36 87 0 0 252 0 12 0 0 0 0 0 0 0 112 0 0 35 0 0 147 0 72 180 0 0 0 252 0 0 0 0 0 0 0 399

МДК.02.01 Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента

ДЗ 3с 48 48 12 36 0 0 0 0 0 48 48 0 0 48

МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

горячих блюд , кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента

ДЗ 4с 99 99 12 0 87 0 0 0 0 64 35 99 0 0 99

УП.02 Учебная практика Д/З 5с 72 0 72 0 0 0 0 0 72 0 0 72 72 0 72

ПП.02 Производственная практика Д/З 5с 180 0 180 0 0 0 0 0 180 0 0 180 180 0 180

ПМ.03 Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации холодных  

блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента с учетом потребностей различных 

категорий потребителей, видов и форм обслуживания

Эк4 6 с 240 0 240 24 36 36 0 0 144 0 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 48 0 0 48 36 108 240 0 0 0 0 0 0 0 240

МДК.03.01 Организацуия процессов  приготовления, подготовки 

к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента

48 48 12 36 0 0 0 0 0 0 48 48 0 48

МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента

48 48 12 0 36 0 0 0 0 0 48 48 0 48

УП.03 Учебная практика Д/З * 36 0 36 0 0 0 0 0 36 0 0 36 36 0 36
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Распределение обязательной нагрузки по курсам и полугодиям (час.в п/год)

В
с
е
г
о

 

с
а

м
о

с
т
. 
р

а
б

о
т
а

Во взаимодействии с преподавателем 1 курс

в
с
е
г
о

 1
 к

у
р

с

2 курс

в
с
е
г
о

 2
 к

у
р

с

3 курс

в
с
е
г
о

 3
 к

у
р

с

Индекс
Наименование  циклов, разделов,
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ПП.03 Производственная практика Д/З 6с 108 0 108 0 0 0 0 0 108 0 0 108 108 0 108

ПМ.04 Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации холодных  и 

горячих десертов, напитков сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания

Эк5 6 с 256 0 256 24 88 0 0 0 144 0 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 112 36 108 256 0 0 0 0 0 0 0 256

МДК.04.01 Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, напитков 

сложного ассортимета

56 0 56 12 44 0 0 0 0 0 0 56 56 0 56

МДК.04.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

холодных и горячих десертов, напитков сложного 

ассортимета

56 0 56 12 44 0 0 0 0 0 0 56 56 0 56

УП.04 Учебная практика Д/З 6с 36 0 36 0 0 0 0 0 36 0 0 36 36 0 36

ПП.04 Производственная практика Д/З 6с 108 0 108 0 0 0 0 0 108 0 0 108 108 0 108

ПМ.05 Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 

сложного ассортимента с учетом потребностей 

различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания

Эк8 8 с 256 0 256 24 44 44 0 0 144 12 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 112 36 108 256 256

МДК.05.01 Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации мучных кондитерских изделий сложного 

ассортимета

56 56 12 44 0 0 0 0 0 0 0 56 56 56

МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации  

мучных кондитерских изделий сложного ассортимета
56 56 12 0 44 0 0 0 0 0 0 56 56 56

УП.05 Учебная практика Д/З 8с 36 0 36 0 0 0 0 0 36 0 0 0 36 36 36

ПП.05 Производственная практика Дз 8с 108 0 108 0 0 0 0 0 108 0 0 0 108 108 108

ПМ.06 Организация и контроль текущей деятельности 

подчиненного персонала
Эк7 7с 256 0 256 34 78 0 0 0 144 24 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 48 0 0 48 64 36 108 0 0 0 208 256

МДК.06.01 Оперативное управление текущей деятельности 

подчиненного персонала
112 112 34 78 0 0 0 0 0 0 48 48 64 64 112

УП.06 Учебная практика Д/З 7с 36 0 36 0 0 0 0 0 36 0 0 0 36 36 36

ПП.06 Производственная практика Д/З 7с 108 0 108 0 0 0 0 0 108 0 0 0 108 108 108

ПМ.07 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям 

должностям служащих (16675 Повар) Эк2 5 с 276 0 276 12 0 48 0 6 216 0 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 60 72 72 204 0 0 72 0 0 0 72 0 0 0 0 0 0 0 276

МДК.07.01 Выполнение работ по профессии Повар 60 60 12 0 48 0 6 0 0 60 60 0 0 60

УП.07 Учебная практика Д/З * 72 0 72 0 0 0 0 0 72 0 72 72 0 0 72

ПП.07 Производственная практика Д/З 5с 144 0 144 0 0 0 0 0 144 0 72 72 72 72 0 144

ДПБ Дополнительный профессиональный блок 648 26 622 82 190 56 0 6 288 6 18 0 0 0 30 0 0 30 52 36 0 0 0 108 196 0 0 0 108 0 0 108 116 36 72 54 0 36 314 648

ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины 198 14 184 48 130 0 0 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108 0 0 108 36 0 0 54 0 0 90 198

ОП.10* Карьерное моделирование З 8 с 54 8 46 10 34 0 0 2 0 0 0 0 54 54 54

ОП.11* Основы предпринимательской деятельности Д/З 7 с 72 0 72 14 56 0 0 2 0 0 0 36 36 36 36 72

ОП.13* Основы финансовой грамотности З 6с 36 0 36 10 26 0 0 0 0 0 0 36 36 0 36

ОП.12ц Цифровая культура в сфере услуг Д/З 6с 36 6 30 14 14 0 0 2 0 0 0 36 36 0 36

ПМ.08* Выполнение работ по приготовлению, оформлению 

хлеба и хлебобулочных изделий (16472 Пекарь)
Эк1 5 с 226 6 220 20 0 56 0 0 144 0 12 0 0 0 30 0 0 30 52 36 0 0 0 108 196 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 226

МДК.08.01 Приготовление, оформление хлеба и хлебобулочных 

изделий
82 6 76 20 0 56 0 0 0 30 30 52 52 0 0 82

УП.08 Учебная практика Д/З 4с 36 0 36 0 0 0 0 0 36 0 36 36 0 0 36

ПП.08 Производственная практика Дз 4с 108 0 108 0 0 0 0 0 108 0 108 108 0 0 108

ПМ.09*  Калькуляция цен в предприятиях общественного 

питания (23311 Калькулятор)

Эк6 8с
224 6 218 14 60 0 0 0 144 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 80 36 72 0 0 36 224 224

МДК.09.01 Ведение учета и отчетности на предприятиях 

общественного питания 
8с 80 6 74 14 60 0 0 0 0 0 0 0 80 80 80

УП.09 Учебная практика * 7с 36 36 36 0 0 0 36 36 36

ПП.09 Производственная практика * 8с 108 108 108 0 0 0 72 36 108 108

Учебные сборы 4 с 35 0 35 0 0 35 0 0 0 0 35 35 0 0 35

Всего 5328 26 5302 1368 1304 1074 30 20 1512 120 132 612 0 0 648 72 108 1440 576 36 0 540 72 180 1404 252 72 252 576 72 216 1440 324 72 180 288 36 144 1044 5328

ПДП Преддипломная практика 144 144 144 144

ПА Промежуточная аттестация 252 252 0 36 36 0 72 72 36 36 72 36 36 72 252

ГИА Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216

ГИА.01 Выполнение дипломной работы 144 144 144 144

ГИА.02 Защита дипломной работы 72 72 72 72

Всего 5940 5914 1476 1476 1512 1476 5940

1260 1116 828 612 3816

72 72 144 108 396

Государственная итоговая аттестация:              108 180 468 324 1080

1.Программы базовой подготовки 2 4 6 3 15

1.1.Дипломный работа 10 11 10 9 40

1 1 2 2 6

Защита дипломного работы с______ по ______ (всего 2 нед.) 144 144144

Максимально возможное количество экзаменов в год - 8, зачётов - 10, не считая физической культуры. В таблице количество зачётов указано с физ-рой.

0 2 0 2

Преддипломная практика

Выполнение дипломног проекта (работы) с ______ по ________(всего 4 нед.) Зачётов 1 0 1 0

2

Дифф. зачётов 2 8 2 9 4 6 5 4

180 144

Экзаменов 0 2 0 4 3 3 1

72 72 36

Производственной практики 0 108 0 180 252 216
Учебной практики 0 72 0 72 72

576 540 252 576 324 288

252

Всего Дисциплин и МДК 612 648


